(piecze¢ Wykonawcy)

FORMULARZ OFERTOWY - Mieso i wedliny

SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DOTYCZACE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - MIESO I WEDLINY

Zamawiajqcy wymaga, aby wszystkie dostarczane mieso i wedliny byly w klasie A, a w szczegdélnosci powinny byé:
a) cate, Swieze nie mrozone z biezacej produkcji, kraj pochodzenia POLSKA

b) zdrowe; nie dopuszcza sie produktéow gnijqacych lub z objawami zepsucia, skéra bez przebarwien, ktére czyniq je

niezdatnymi do spozycia,

c) wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakdéw.

cechy dyskwalifikujace: nadgnite, zaplesniate, uszkodzone przez choroby o obcym smaku i zapachu, uszkodzone

mechaniczne, mocne przebarwienia.

IloSci podane w tym zalaczniku sa iloSciami przyblizonymi i moga ulec zmianie w zaleznosci od menu i iloSci zywionych oséb.

Lp. Nazwa jm. Przewidyw | Cena jedn. Wartosé Stawka Wartosé UWAGI
ana ilosé netto netto podatku brutto
(kol. 4 x 5) | VAT w %
(kol. 6 x 7)
1 2 3 4 ) 6 7 8 9
1 Bocgek w.edzony extrg mieso bez obrébki ) kg 25
termicznej, wedzony zimnym dymem, bez skéry




Filet z piersi indyka bez skory, chrzqstek, bez
kosci, bez przebarwien

kg

80

Filet z indyka wedzony - filet indyka wedzony
o soczystej i Scistej konsystencji z delikatnymi
naturalnymi przyprawami, (krojony w plastry)

kg

25

Filet z piersi kurczaka klasa A bez skéry, kosci,
chrzagstek, bez przebarwien, oczyszczony

kg

150

Karkowka wieprzowa b/k - cze$é zasadnicza
wieprzowiny, odcieta z odcinka szyjnego péttuszy,
odcieta w linii oddzielenia gtowy (z przodu), w
sktad karkéwki wchodzi tkanka miesna grubo
wloknista, poprzerastana ttuszczem i tkankaq
taczna; barwa ciemno rézowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja jedrna i elastyczna, powierzchnia
sucha i matowa, przekroj lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty, dopuszcza sie nieznaczne
zmatowienie barwy miesa

kg

50

Kietbasa gtogowska- kietbasa wieprzowa Srednio
rozdrobniona, wedzona, pieczona, niedopuszczalny
Jjest smak i zapach $wiadczacy o nieswiezos$ci lub
inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska
ttuszczu, ostonka Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu

kg

60

Kietbasa podwawelska - smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczqcy o nieswiezosci lub inny obcy,
konsystencja: surowce réwnomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu,
ostonka Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu,
zlocista

kg

50

Kielbasa szynkowa miegso wieprzowe z szynki,
grubo rozdrobnione, smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych

kg

25




przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
konsystencja: surowce réownomiernie roztozone,
dopuszczalne pojedyncze skupiska tluszczu,
ostonka Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu,
ztocista (krojona w plastry, pakowana prézniowo)

Kietbasa sucha drobiowa (krojona w plastry,
pakowana prézniowo) mieso drobiowe, grubo
rozdrobnione, smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
Jjest smak i zapach $wiadczacy o nieswiezos$ci lub
inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska
ttuszczu, ostonka Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu.

kg

15

10

Kielbasa potsucha wieprzowa (krojona w plastry,
pakowana prézniowo) mieso wieprzowe grubo
rozdrobnione, smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
jest smak i zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska
ttuszczu, ostonka Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu.

kg

35

11

Kietbasa swojska — kietbasa wieprzowa, Srednio
rozdrobniona, wedzona, pieczona.

kg

60

12

Kurczak cala tusza —swiezy oczyszczony, skora
bez przebarwien

kg

10

13

Paréwka wieprzowa min. 90g miesa na 100g
produktu, bez MOM, fosforanéw i wypetniaczy,
wyréb homogenizowany, parzony, wyglad ogdlny
i powierzchnia — batony w ostonkach naturalnych
(elitach wieprzowych cienkich) lub sztucznych: w
odcinkach od 12 cm do 14 cm, pozostawione w
zwojach powierzchnia batonu barwy rézowej do

kg

100




Jjasnobrqzowej z odcieniem ztocistym: ostonka Scisle
przylegajaca do farszu: niedopuszczalna barwa
szarozielona: plamy na powierzchni wynikajace z
nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami
oraz zawilgocenie powierzchni ostonki; wyglad na
przekroju — barwa miesa: jasnorézowa:
rozdrobnienie i uktad sktadnikéw: surowce drobno
rozdrobnione réwnomiernie roztozone na przekroju:
dopuszczalne pojedyncze otwory powietrzne o
Srednicy do 2 mm nie potaczone ze zmianq barwy,
niedopuszczalne skupiska jednego ze skladnikéw i
zacieki galarety; konsystencja — do$é Scista,
elastyczna, soczysta po podgrzaniu.

14

Pasztet pieczony wiejski - zawartosé miesa min.
80%, zapach charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak

i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny jest
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy, konsystencja: surowce réwnomiernie
roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska
ttuszczu, ostonka $cisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego asortymentu.

kg

20

15

Poledwiczki wieprzowe, bez dodatku tluszczu

i przerostéow, czesé tylnej péltuszy wieprzowej —
dtugi i stosunkowo waski miesienr wzdtuz grzbietu
zwierzecia, przylegajacy czesciowo do biodréwki i
do tylnej czesci schabu

kg

30

16

Schab b/k extra bez kosci - cze$é zasadnicza
wieprzowiny odcieta od péltuszy z odcinka
piersiowo-ledZwiowego w liniach; gruby, jednolity,
soczysty miesien otoczony btona i niewielkq iloscia
ttuszczu, barwa ciemno rézowa, zapach- swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa,
konsystencja-jedrna, elastyczna, powierzchnia-
sucha, matowa, przekréj- lekko wilgotny, sok
miesny- przezroczysty

kg

60

Szponder wolowy z koscia - mieso otrzymywane
z rozbioru mtodych sztuk pociete na paski,
powierzchnia czysta nie zakrwawiona, bez

kg



https://pl.wikipedia.org/wiki/Wieprzowina
https://pl.wikipedia.org/wiki/Schab

17

przekrwien, po miazdzonych kosci, nie dopuszcza
sie oSliztosci, nalotu plesni, barwa miesni jasno
rézowa do czerwonej dopuszcza sie zmatowienia,
barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub
lekko rézowym, zapach swoisty charakterystyczny
dla miesa $wiezego bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego sie psucia, niedopuszczalny
zapach plciowy

18

Szynka konserwowa wieprzowa -min.80% miesa
(pokrojona w plastry, pakowana prézniowo)

kg

10

19

Szynka z fileta konserwowa -min.80% miesa
(pokrojona w plastry, pakowana prézniowo)

20

Szynka kulka surowa b/k wieprzowa, drobno-
wlbknista, miekka, soczysta odtluszczona bez
skory, tylnia czesé péttuszy bez dolnego i czesci
Srodkowego odcinka koriczyny tylniej, barwa
ciemno rézowa zapach swoisty konsystencja
Jjedrna.

kg

300

21

Szynka wiejska - swojska bez konserwantéw
powyzej 80% miesa na 100g produktu, (pokrojona
w plastry, pakowana prézniowo), smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu,
niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczqcy o nieswiezosci lub inny obcy, soczysta,
krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna,
niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska
galarety, barwa — charakterystyczna dla danego
asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa
miesni na przekroju, nie dopuszcza sie wyrobu
wysokowydajnego.

kg

35

22

Udka z kurczaka - podobnej wielko$ci,
oczyszczone, umyte, Swieze, bez przebarwien

kg

250

23

Udziec z indyka bez skory, bez kosci, bez
przebarwien

kg

60

24

Zrazowka - szynka wieprzowa grubo
rozdrobniona, parzona min. 80% miesa.

kg

10




Razem
wartosé

brutto

(Podpis osoby uprawnionej)




